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CAFE-RESTAURANT

LE BOUT DU PARC

A PARTAGER

Planche mixte fermiére 14€
Chorizo et saucisson du domaine Abotia, jambon blanc,
camembert AOP au lait cru de la ferme de Tremblaye,
chevre fermier de la Ferme le chevre de Touraille, fromage
du moment fermier
- - - 6€
Assiette de frites maison
Velouté de saison 7€
Aux légumes de nos fermes local
Terrine de campagne artisanale 7€
Du charcutier Bruno Perineau, Grand prix de France de
la Terrine
Poireaux vinaigrette 6€
(Eufs mayonnaise fermier 6€
De la ferme des petites Guigniéres
Margarita 12,5€
Tomate, Emmental, Olives, Basilic
3 Fromages 16€
Tomate, Emmental, Gorgonzola, Chevre
Diavola 15,5¢
Tomate, Emmental, Chorizo, Poivrons, Olives
14,5€
Royale
Tomate, Emmental, Jambon Blanc, Champignons, Olives
Parma 18€
Tomate, Emmental, Jambon Cru, Parmesan, Olives
Alsace 15,5€

Creme, Emmental, oignons rouges, jambon blanc

LE BOUTD’CHOU

Jusqu’a 12 ans

12€

Nuggets maisons & Frites Maison
OU Pizza Bambino OU Ravioles a la Créeme
+ Glace Pistoleros OU Mousse au chocolat

Liste des allergenes disponible au bar, demandez a nos serveurs!
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PLATS

Piéce du Boucher
Sauce au poivre , garniture au choix

Saumon roti
Sauce vierge, garniture au choix

Nos ravioles
Les fameuses Ravioles de la Meére Maury a la creme

Cuisse de volaille, sauce champignons et cidre
Poulet fermier, cidre artisanal du perche, garniture au
choix

Tartare de beeuf traditionnel
Cuisiné avec du beeuf Fermier local(200gr), gamiture
aux choix

Garniture au choix (+4.50€ par supplément) :

24€

22€

18€

22¢€

22¢€

Frites maison, Poélée de légumes de saison, Salade Verte

SALADES

Salade César

17€
Salade romaine, poulet pané, parmesan, croutons,
ceufs durs & sauce césar
Salade de Chévre chaud 17€
Mesclun, poire, noix et toasts de chéevre chaud
fermier avec une touche de miel
RACLETTE PARTY 26€
RACLETTE DU ROI 32€
Servieavec une pinte de biére de la brasserie du roi
Extra fromage araclette 6€
De la cave d’affinage de Savoie
. 6,5€
Extra charcuterie
Extra pommes de terre grenaille vapeur 4€
Atous les services, sauf le dimanche midi
Brioche perdue 8€
Caramel beurre salé et glace vanille
Mousse au chocolat 8€
Creme briilée a la vanille de Madagascar 8€
Café gourmand 8€
Ensemble de 3 mignardises
Glace ou sorbet 3€
Fraise, Framboise, Vanille, Citron, Chocolat, Cafe, la boule

péche de vigne
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